
 

 

La Chasse 
Entrées 

Poêlée de champignons frais       20.00 

Terrine de sanglier chassé et confectionnée par Mikael   20.00 

Foie gras aux figues, oignons confits, pain d’épices   25.00 

  

Plats  

Civet de chevreuil façon grand-mère      38.00 

Jarret de chevreuil au vin rouge      38.00 

Entrecôte de cerf grillé, sauce Grand Veneur ou poivrade  46.00 

Entrecôte de cerf sur ardoise, sauce grand Veneur et poivrade 48.00 

Chasseur bredouille (garniture)      25.00 

 

Nos assiettes de chasse sont servies avec spätzli ou tagliatelle, 
 Choux de Bruxelles, poire, pomme, marrons et confiture 
 

Dessert :  
Tiramisu maison à la raisinée de Mme Duvoisin   10.00 
 
Vins 
Assemblage Syrah, Merlot Provins     39.00 
Dao DOC reserva Julia Kemper 2017     49.00 
 

 


