
 

Notre cheffe vous propose 

Salade de tomate, mozzarella de bufflonne du moulin d’amour, roquette, 

huile d’olive et basilic  

 Entrée  15.00    plat         25.00 

Saumon fumé, pain toasté, beurre et petite salade   

 Entrée  15.00    plat         25.00 

Saladine folle aux crevettes sautées 

 Entrée  15.00    plat         21.00 

Salade au chèvre chaud 

 Entrée  15.00    plat         21.00 

 

Roastbeef froid, sauce tartare, pommes frites, salade mêlée       26.00 

 

Tartare de bœuf, pain toast, beurre et pommes frites        35.00 

 

Pizza d’été : tomate, mozzarella, roquette, 

mozzarella de bufflonne du moulin d’amour, pesto         20.00 

 

Filet de loup de mer à la plancha, sauce vierge, garniture à choix      29.00 

 

Sauté de filet de bœuf aux morilles, tagliatelles fraiches, salade mêlée     29.00 

 

Tournedos de bœuf, sauce bearnaise, garniture au choix        44.00 

 

 

Dessert 

Coupe Romanoff (glace vanille, fraises fraiches, chantilly)         9.00 

 

 

Vin rouge 75 cl 

Cohésion, assemblage, Yvan Parmelin, biologique certifié       40.00 

Affinité, assemblage, Yvan Parmelin, biologique certifié        59.00 

Cuvé « On en parle même pas » Frédy Cuérel 50 cl        22.50 

 


