
 

Notre cheffe vous propose 

 

Entrées 

Salade de tomate, mozzarella de bufflonne   

Entré   17.00    Plat    25.00 

Salade de poulpe et crevettes, vinaigrette aux poivrons  

Entrée  19.00    Plat    33.00 

Saumon fumé, pain toasté et petite salade  

Entré   17.00    Plat    25.00 

 

Plats 

Poissons 

Crevettes décortiquées au curry rouge (relevé)   35.00 

Filet de loup de mer à la crème citronnée    32.00 

Viandes 

Roastbeef froid, sauce tartare, pommes frites, salade mêlée 26.00 

Tartare de bœuf, pain grillé, beurre et pommes frites  36.00 

Entrecôte de bœuf tranché, salsa chimichurri    35.00 

Médaillons de bœuf grillés, sauce à la truffe    37.00 

Emincé de poulet au curry rouge (relevé)    30.00 

Fondue vigneronne, 250 gr par personne (minimum 2 pers)  

Supplément 100 gr 12.00, pommes frites, salade mixte  35.00 p.p. 

 

Vin rouge 

Herdade de São Miguel (pt) 50 cl      25.00 

Piacere, Cave Jolimont SA, Mont sur Rolle, 75 cl   42.00 


